
Re s t a u r a n t  -  P i z z e r i a



La Casa Bella vous souhaite un bon appétit
Pour votre confort, voici des réponses aux questions les plus souvent posées

Prix et Service compris. Tous les plats de la carte sont faits maison à partir de produits bruts, 
sélectionnés et cuisinés par nos soins. La charcuterie et la farine sont d’origine italienne. La pâte 
à pizza est soigneusement pétrie sur place. Le miel est français. La viande de bœuf et le veau 
sont d’origine française. Les viandes de poulet et canard sont d’origine européenne. 

Vous êtes allergique ? Dites-le-nous, nos chefs s’occupent du reste !
Un doute ? Liste des allergènes à votre disposition sur demande

Panaché ~ 0.35% ~ 25cl 4,00 €

Leffe ~ 6,6% ~ 33cl 4,40 €

Monaco ~ 25cl 4,50 €

1664 ~ 5% ~ 25cl 5,00 €

Peroni Bière italienne ~ 5% ~ 33cl 5,00 €

Picon-Bière ~ 18% ~ 33cl 6,00 €

nos Bières
Perrier ~ 33cl 3,90 €

coca ou coca Zéro ~ 33cl 3,90 €

fanta ou sPrite ~ 33cl 3,90 €

ice tea ~ 25cl 3,90 €

schwePPes ~ 25cl ~ Agrumes ou Tonic 3,90 €

LiMonade ~ 33cl 3,90 €

Jus de fruits ~ 25cl
Orange, ananas, citron, fraise, mangue, 
passion, pomme

3,90 €

évian ou san PeLLegrino ~ 50cl 3,90 €

évian ou san PeLLegrino ~ 1L 5,00 €

Boissons

ricard ~ 45% 4,50 €

cachaça ~ 38% 5,00 €

MarsaLa aMande ~ 15% ~ 5cl 5,00 €

Martini Blanc ou Rouge ~ 14% 5,00 €

Porto ~ 19% 5,00 €

rhuM Bacardi ~ 37.5% 5,00 €

aPéroL 12,5% ou caMPari 25% 5,50 €

gin BoMBay ~ 40% 6,00 €

whisky JB ~ 40% 6,00 €

whisky BaLLantine’s ~ 40% 6,50 €

whisky Jack danieL’s ~ 40% 7,00 €

les PétiLLants
kir Vin blanc ~ Crème au choix 4,20 €

Prosecco royaL ~ Crème au choix 8,50 €

couPe de chaMPagne ~ 12% 10,00 €

kir royaL Champagne ~ Crème au choix 11,00 €

Crèmes de cassis, de mûre, de pêche
ou de framboise au choix

les aPéritifs 4cL

hauser
Lambrusco rouge, jus de citron, jus de 
framboise, feuille de basilic

9,00 €

sPritZ
Apérol, Prosecco, Perrier, Rondelle d’orange 9,00 €

sPritZ donateLLo
Prosecco, Limoncello, Perrier, Rondelle de 
citron

9,00 €

sPritZ rossini
Amaretto, Prosecco, Perrier 9,00 €

sPritZ Pausini
Italicus, Prosecco, Perrier, Rondelle de 
citron

10,00 €

sPritZ BotticeLLi
Liqueur St Germain, Prosecco, Perrier, 
Rondelle de citron

10,00 €

aMericano
Campari, Vermouth, Gin, Perrier, 
Rondelle d’orange et de citron

10,00 €

négroni
Campari, Martini rouge, Gin, Rondelle 
d’orange et citron

10,00 €

nos coktaiLs 22cL

12cL



Miyagikyo ~ 45% Non tourbé, Vieilli Xérès 14,00 €

Nez très frais, bouquet de fleurs et de fruits saupoudré d’une pointe d’épices douces ~ Bouche ferme, ample, orge 
maltée et chocolat, cire et touche de noix de coco ~ Finale fruitée sur le boisé du sherry

yoichi ~ 45% ~ Hokkaido Peu tourbé 14,00 €

Nez équilibré, fumée de tourbe, noix et noix de muscade, floral et fruité ~ Bouche fruits secs, chocolat, épices 
douces et notes marines et fumées ~ Finale légèrement tourbée, relevée d’une pointe d’épices

JaPonais

irLandais

teeLing ~ 46% ~ Dublin Non tourbé, Vieilli Rhum & Bourbon 10,00 €

Nez gourmand vanille et épices, rhum, mélasse. Évolue sur agrumes, céréales, fruits noirs ~ Bouche onctueuse, 
délicatement fruitée : abricot, rhubarbe, raisins secs ~ Finale légère sur épices et chêne

redBreast 12ans ~ 40% Vieilli Xères Oloroso & Bourbon 12,00 €

Nez fruité et boisé. Fruits rouges, épices douces, baies roses ~ Bouche riche et gourmande, cassis, fruits 
mûrs, praline ~ Finale longue et compotée, fruits confits et poire mûre

Pays de gaLLes

Penderyn ~ 41% ~ Southern Wales Vieilli Bourbon & Madère 9,00 €

Nez pomme, agrumes, raisins secs ~ Bouche délicate et douce ~ Finale marquée par les raisins secs

MackMyra Bruks ~ 41,4% ~ Suède Non tourbé, Vieilli Bourbon 12,00 €

Nez délicatement fruité, épicé, toasté, vanille, agrumes, poire caramel, fruits tropicaux et miel ~ Bouche 
bien équilibrée, onctueuse. Puissance fruitée et boisée, note torréfaction, herbacée et épicée : poire, 
réglisse, menthe ~ Finale longue, fruitée et épicée, arômes chêne, agrumes et épices de tabac

suédois

nos whiskys

écossais

Lady cLassic ~ 50% ~ Islay Non tourbé, Vieilli Bourbon 10,00 €

Présence de notes iodées, bouquet de fruits : mandarine et citron, fraîcheur boisée et parfum d’orge

Ledaig 10ans ~ 46,3% ~ Highlands-Mull Peu tourbé, non filtré à froid 10,00 €

Nez épicé aux notes salées ~ Bouche fruitée et vanillée ~ Finale chocolatée

taLisker Port ruighe ~ 45,8% ~ Highlands-Skye Légèrement tourbé 9,00 €

Bouche attaque poivrée, vers des notes tourbées, épices et fruits rouges ~ Finale persistante et légère

Jura 12ans ~ 40% ~ Highlands-Jura Non tourbé, Vieilli Xérès & Bourbon 9,00 €

Nez arôme chocolat noir, agrumes ~ Bouche saveurs réglisse, banane ~ Finale douce et soupçon de fumée

gLenkinchie 12ans ~ 43% ~  Lowlands Non tourbé, Vieilli Xérès & Bourbon 8,00 €

Nez très frais, bouquet de fleurs et de fruits saupoudré d’une pointe d’épices douces ~ Bouche ferme, ample, orge 
maltée et chocolat, cire et touche de noix de coco ~ Finale fruitée sur le boisé du sherry

kiLchoMan sanaig ~ 46% ~ Islay Très tourbé, Vieilli Sherry & Bourbon 12,00 €

Nez riche et tourbé ~ Bouche riche et velouté, attaque fruitée prune, mûre, cerise,  agrumes. Suivi tourbe 
sèche, chocolat noir, caramel et épices ~ Finale oscille entre fumée persistante et épices : cannelle, 
muscade

kiLchoMan Machir Bay ~ 46% ~ Islay Très tourbé, Vieilli Bourbon & Sherry 12,00 €

Nez doux et harmonieux, fruits cuits, arôme de tourbe ~ Bouche ample, notes fruits et vanille ~ Finale 
longue et persistante
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 nos vins

au Pichet ~ Vin Italien Verre 25cl 50cl

vaLLefiore ~ 11% ~  rouge, rosé, blanc 3,00 € 4,50 € 7,50 €

BLanc
chardonnay ~ Bourgogne ~ 13% 15cl 5,00 € 75cl 25,00 €
Robe d’un beau jaune aux nuances vertes. Nez délicat d’abricot, notes miellées et beurrées. Bouche longue et agréable 
présence de son gras
sancerre aoc ~ Bourgogne ~ 15% 37,5cl 18,00 € 75cl 35,00 €
Robe jaune et clair aux reflets dorés. Explosion d’agrumes et de fleurs blanches au nez. Bouche franche avec de notes 
d’agrumes, zeste de citron, et tension minérale

rouge itaLien
LaMBrusco PétiLLant aoP Doux ~ 11% 15cl 4,00 € 75cl 19,00 €
Vin mousseux à la couleur rouge intense avec reflets violets. Mousse intense, senteurs vineuses et fruitées. Goût sucré 
et plein de corps
MontePuLciano d’aBruZZo aoP ~ 13% 15cl 4,00 € 75cl 19,00 €
Robe grenat et brillante. Fraîcheur en bouche, beaucoup d’astringence. Nez fermenté, fruits rouges dominance de 
cerises et réglisse
chianti cLassico aoc ~ 13,5% 37,5cl 17,00 € 75cl 26,00 €
Robe grenat sombre profond. Nez fruits rouges et noirs rôtis, épices et garrigue. Bouche intense, nuance kirsch. Équilibré 
et harmonieux, finale poivre blanc, cerises écrasées

rouge
château de La Bouyere aoc ~ Bordeaux ~ 13,5% 37,5cl 15,00 € 75cl 22,00 €
Vin frais, doux et juteux. Vif et agile, doux avec une note d’acidité fraîche

BeauMe de venise aoP ~ Côte du Rhône ~ 14% 15cl 5,00 € 75cl 26,00 €
Nez complexe avec un arôme épicé et de fruits rouges. Tannins subtils et ronds

BeLLeruche chaPoutier aoP ~ Côte du Rhône ~ 14% 37,5cl 17,00 € 75cl 27,00 €
Arômes de fruits rouge, dominance de griottes. Belle structure avec tanins fermes

rosé itaLien
BardoLino aoc  ~ Le Colline Dei Filari ~ 12% 75cl 16,00 €
Jolie robe vermillon clair saumoné. Au nez, groseilles, nectarines, cerises et un rien d’amandes. Bouche de belle ampleur, 
mûre et croquante

rosé
saint troPeZ aoP ~ Côte de Provence ~ 12,5% 15cl 5,00 € 75cl 22,00 €
Robe rose pâle. Vin agréable et équilibré, saveur rafraîchissante et bon équilibre, légère acidité fruitée. Arômes aux 
notes de baies fraîches et de framboises

Minuty M aoP ~ Côte de Provence ~  13% 75cl 33,00 €
Harmonie aromatique grenache et cinsault. Notes pêche et orange confite. Bouche fraîche et ronde jusqu’à la finale

Mousseux
Prosecco aoc ~ 11,5% 15cl 6,50 € 75cl 25,00 €
Robe jaune paille. Fruité et intense, vin mousseux reconnu pour la finesse de ses bulles

chaMPagne veuve PeLtier ~ Reims - 12% 75cl 50,00 €
Robe aux des reflets métalliques dorés. Parfum d’amande, de pêche blanche et de fleurs. Goût sec, doux et frais. Note 
de fin intense

vin
s

Le vin au verre est noté pour 15cl, la demi bouteille est à 37,5cl. Détails par vin



nos entrées

nos grandes saLades

toMates MoZZareLLa
Tomates, mozzarella Di Bufala, oignons frits, huile d’olive extra vierge, crème balsamique, pesto 8,50 €

tartine de gorgonZoLa
Gorgonzola sur lit de roquette, duo de tomates, crème balsamique, huile d’olive extra vierge, pesto 8,50 €

avocado
Sur lit de salade mélangée, 1/2 avocat, crevettes, sauce cocktail épicée, huile d’olive extra vierge, pesto 10,00 €

assiette de charcuteries
Coppa, mortadelle, jambon cru italien, spianata (chorizo italien) 10,00 €

caLaMars fritti
Sur lit de salade mélangée, 6 pièces, tomates, vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto 11,00 €

assiette de sauMon
Sur lit de salade mélangée, saumon fumé et ses toasts grillés, crème fraîche, citron, aneth, huile d’olive extra vierge, 
vinaigrette, pesto

12,00 €

saLade Mixte
Salade mélangée, oignons cuisinés, tomates, olives, pesto, huile 
d’olive extra vierge, vinaigrette

7,00 €

saLade MoZZareLLa
Sur lit de roquette, mozzarella Di Bufala, tomates, huile d’olive extra 
vierge, crème balsamique, oignons frits, pesto

8,50 €

taPas Pour 2 Personnes                  10,00 €
2 Calamars Fritti, 2 Chicken wings, 2 Jalapeños, 2 Sticks Mozzarella

pour 3 pers. pour 4 pers.
15,00 € 20,00 €

La Burratine
Tomates multicolores, Burrata, panino, huile d’olive 
extra vierge, pesto, basilic, fleur de sel

14,00 €

La végétaLienne
Salade mélangée, champignons, poivrons cuisinés, 
courgettes et aubergines grillées, tomates, oignons 
frits, vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

15,00 €

césar
Salade mélangée, tomates, maïs, lamelles de poulet 
grillé et de pommes, copeaux de parmesan, toast 
grillé à l’ail et au pesto, sauce césar, vinaigrette, 
huile d’olive extra vierge

15,90 €

La sarda
Salade mélangée, aubergines grillées, poivrons 
cuisinés, tomates cerises, artichauts marinés à la 
romaine, mozzarella Di Bufala, copeaux de parmesan, 
huile d’olive extra vierge, pesto, crème balsamique

15,90 €

di tonno
Salade mélangée, thon, pommes de terre, maïs, 
olives, tomates, poivrons, vinaigre balsamique, 
vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

15,90 €

BuffaLo
Salade mélangée, lamelles de poulet grillé, jambon 
blanc supérieur, avocat, olives, copeaux de parmesan, 
vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

16,90 €

Patrosso
Sur son lit de salade mélangée, toasts chèvre chaud, 
parsemés de lardons grillés, filet de miel français, 
fines tranches de jambon cru italien, tomates cerises, 
vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

16,90 €

saLade di roMa
Panino de pâte à pizza, salade mélangée, tomates 
cerises, mozza Fior di latte, jambon cru italien, 
courgettes, pignons de pin, crème balsamique, huile 
d’olive extra vierge, pesto

16,90 €

saLade écossaise
Panino de pâte à pizza, salade mélangée, avocat, saumon, 
tomates cerise, citron, crevettes, olives, aneth, vinaigrette, 
huile d’olive extra vierge, pesto

17,50 €

dégustation d’antiPasti
Jambon cru italien, coppa, spianata, mortadelle, courgettes 
et aubergines grillées, roquette, mozzarella Di Bufala, 
gressins, vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto, crème 
balsamique

19,90 €
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accompagnement : pâtes, frites ou salade
un de plus +3.00€

nos viandes

escaLoPe norMande
Poulet grillé, crème fraîche, champignons, pesto, ail 13,90 €

escaLoPe de veau MiLanaise PANÉE 15,50 €

escaLoPe de veau gorgonZoLa
Crème fraîche, champignons, gorgonzola, pesto, ail 16,90 €

escaLoPe de veau MarsaLa
Crème fraîche, champignons, alcool marsala, pesto, 
ail

16,90 €

escaLoPe de veau Boccocini
Crème fraîche, mozzarella Di Bufala, jambon cru 
italien, mozza Fior di latte gratinée, ail

18,90 €

escaLoPe de veau BoLognaise PANÉE
Sauce tomate, viande hachée, jambon blanc 
supérieur, mozza Fior di latte gratinée, oignon, 
parmesan, ail

18,90 €

escaLoPe de veau ParMigiana
Sauce tomate, aubergines grillées, jambon blanc 
supérieur, tomates, mozza Fior di latte gratinée, 
parmesan, ail

18,90 €

entrecôte d’environ 250g
Badigeonnée avec du pesto, parsemée d’herbes 
de Provence et d’épices ~ Sauce Moutarde OU
Béarnaise au Choix

17,90 €

Magret de canard Sauce au poivre 17,90 €

carPaccio de Bœuf royaL
Fines tranches de bœuf cru, mozzarella Di Bufala, 
roquette, câpres, copeaux de parmesan, crème 
balsamique, pesto, huile d’olive extra vierge, citron, 
épices, oignon frits

18,90 €

accompagnés d’une salade et sa vinaigrette
nos gratinés

penne ou linguine
nos Pâtes

À L’arraBiata
Sauce tomate, oignon, ail, persil, copeaux de parmesan, 
piment vert frais

12,00 €

aL Pesto
Pesto pistache, crème, pignons de pin, copeaux de parmesan, ail

13,00 €

gorgonZoLa
Crème fraîche, champignons, gorgonzola, ail

13,00 €

Puttanesca
Sauce tomate, anchois, câpres, olives, copeaux de parmesan, 
piment vert frais, ail, oignon

13,00 €

végétarienne PoêLée
Poêlée de légumes frais : champignons, artichauts marinés 
à la romaine, oignons et poivrons, aubergines et courgettes 
grillées, copeaux de parmesan, ail

13,00 €

carBonara
Crème fraîche, lardons, jaune d’œuf, ail

13,00 €

BoLognaise
Sauce tomate, viande hachée, copeaux de parmesan, persil, ail

13,00 €

casa
Crème fraîche, jambon cru italien, champignons, ail

13,00 €

curry
Sauce curry, poulet, ail, oignons, courgettes, aubergines, 
poivrons, champignons

14,00 €

végétarienne
Sauté de légumes frais : sauce tomate, champignons, 
artichauts marinés à la romaine, oignons et poivrons 
cuisinés, aubergines et courgettes grillées, copeaux de 
parmesan, ail

14,00 €

aL saLMone
Crème fraîche, aneth, citron, saumon fumé, ail

15,00 €

Bruschetta chèvre
Tranche de pain grillée, fromage de chèvre frais, éclats de noix, miel français, roquette, vinaigrette, ail, pesto 
suPPLéMent JaMBon cru suPérieur +2€

11,50 €

Bruschetta savoyarde
Tranche de pain grillée, crème, mozza Fior di latte, lardons, oignons, origan, ail, pesto

13,00 €

Bruschetta végétarienne
Tranche de pain grillée, sauce tomate, mozza Fior di latte, aubergines, courgettes, tomates séchées, olives, ail, origan, pesto

13,50 €

Bruschetta tonno
Tranche de pain grillée, sauce tomate, mozza Fior di latte, thon, tomates séchées, ail, origan, pesto

13,50 €

gratin d’auBergine À La BoLognaise ou siciLienne
Sauce tomate, ail, viande hachée, mozza Fior di latte    ou    Sauce tomate, ail, jambon blanc supérieur, mozza Fior di latte

14,50 €

Lasagne au four ~ Sauce tomate, viande hachée, béchamel, ail, pesto, mozza Fior di latte 15,00 €



nos PiZZas
un ou PLusieurs suPPLéMents sur votre PiZZa ? 

Œuf ou légumes +1.50€
viande, poisson ou fromage +2.50€

Margherita
Sauce tomate, mozza Fior di latte, origan

11,50 €

Basquaise
Sauce tomate, mozza Fior di latte, lardons, poulet et poivrons cuisinés, 
oignons frits, origan

13,00 €

4 saisons 
Sauce tomate, mozza Fior di latte, jambon blanc supérieur, poivrons 
cuisinés, artichauts marinés à la romaine, champignons, origan

14,00 €

6 froMages
Sauce tomate, mozza Fior di latte, roquefort, chèvre, camembert, 
reblochon, parmesan, origan

14,00 €

aLtono
Sauce tomate, mozza Fior di latte, thon, œuf, oignons cuisinés, olives 
marinées, origan

14,00 €

caLZone
Sauce tomate, mozza Fior di latte, ricotta, jambon blanc supérieur, 
œuf, origan

14,00 €

caMPione
Sauce tomate, mozza Fior di latte, ricotta, viande hachée de bœuf, 
oignons cuisinés, origan

14,00 €

carnivore
Sauce tomate, mozza Fior di latte, viande hachée de bœuf, merguez et poulet cuisinés, piment vert frais
À la sortie du four filet de sauce BBQ, origan

14,00 €

casa
Sauce tomate, mozza Fior di latte, champignons, merguez cuisinées, spianata piquant, jambon supérieur, oeuf, origan

14,00 €

diavoLa
Sauce tomate, mozza Fior di latte, scarmoza, spianata piquante (chorizo), origan

14,00 €

itaLienne
Sauce tomate, mozza Fior di latte, chèvre, jambon cru italien, origan

14,00 €

naPoLitaine
Sauce tomate, mozza Fior di latte, anchois, câpres, olives, origan

14,00 €

orientaLe
Sauce tomate, mozza Fior di latte, merguez et poivrons cuisinés, œuf, olives marinées, origan

14,00 €

ParMigiana
Sauce tomate, mozza  Fior di latte, viande hachée de bœuf, aubergines grillées, roquette, tomates cerises, crème balsamique, origan

14,00 €

reine
Sauce tomate, mozza Fior di latte, champignons, jambon blanc supérieur, origan

14,00 €

végé
Sauce tomate, mozza Fior di latte, champignons, artichauts marinés à la romaine, oignons et poivrons cuisinés, tomates cerises, 
aubergines et courgettes grillées, pesto, origan

14,00 €

chef
Sauce tomate, mozza Fior di latte, gorgonzola, poulet cuisiné, tomates cerises À la sortie du four copeaux de parmesan, huile de truffe

15,00 €

india
Sauce Curry, mozza Fior di latte, poulet et oignons cuisinés, pommes de terre, origan

13,00 €

chicken BBq
Sauce Barbecue, mozza Fior di latte, poulet et poivrons cuisinés, champignons, oignons, origan

13,00 €

ayMeric BBq
Sauce Barbecue, mozza Fior di latte, viande hachée de boeuf, merguez, spianata piquant, piment vert frais, origan

14,00 €
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Les sPéciaLes

les Bases crème fraîche
CHÈVRE MIEL
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, chèvre, tomates cerises
À la sortie du four miel français, roquette, origan

13,00 €

CAMPAGNARDE
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, viande hachée de bœuf, pommes de terre, 
œuf, origan

14,00 €

CHICKEN BOURSIN
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, poulet et oignons cuisinés, Boursin, 
pommes de terre, origan

14,00 €

TARTIFLETTE
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, lardons, reblochon, pommes de terre, 
origan

14,00 €

AL SALMONE
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, saumon fumé, aneth, citron, origan 15,00 €

GINO
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, courgettes et aubergines grillées, gorgonzola, tomates cerises
À la sortie du four roquette, concassé de noix, filet de miel français, origan

14,00 €

BURRATA
Crème de pesto, tomates séchées À la sortie du four roquette, amandes effilées grillées, Burrata, crème balsamique, huile d’olive 
extra vierge, origan

15,00 €

NAPOLI
Sauce tomate, anchois, thon, câpres  À la sortie du four roquette, mozzarella Di Bufala, coulis de pesto, crème balsamique, origan 15,00 €

MORTADELLA
Pesto à la pistache, scarmoza, gorgonzola, mozza Fior di latte, courgettes grillées À la sortie du four mortadelle, concassé de 
pistache, origan

15,00 €

BELLA
Sauce tomate, aubergines et courgettes grillées, tomates cerise  À la sortie du four jambon cru italien, mozzarella Di Bufala, crème 
balsamique à la truffe, origan

16,00 €

CRÉMA
Crème de truffe, mozza Fior di latte, champignon, chèvre  À la sortie du four roquette, jambon cru italien, copeaux de parmesan, 
origan

16,00 €

MYTHIC
Sauce crème fraîche, tomates cerises, aubergines grillées, artichauts marinés à la romaine  À la sortie du four mortadelle, 
mozzarella Di Bufala, roquette, coulis pesto, crème balsamique, origan

16,00 €

TRUFFE
Crème de truffe, mozza Fior di latte, gorgonzola, courgettes grillées  À la sortie du four roquette, lamelles de pommes, concassé 
de noix, huile et crème balsamique à la truffe, origan

16,00 €

COPPANA
Sauce tomate, mozza Fior di latte, ricotta, tomates cerises  À la sortie du four roquette, coulis de pesto, coppa, copeaux de 
parmesan, crème balsamique, origan

17,00 €

ROMANA
Sauce tomate, mozza Fior di latte  À la sortie du four roquette, mozzarella Di Bufala, coulis de pesto, jambon cru italien, copeaux 
de parmesan, crème balsamique, origan

17,00 €

CHAROLAISE
Sauce tomate, mozza Fior di latte, câpres  À la sortie du four carpaccio de bœuf, roquette, mozzarella Di Bufala, coulis de pesto, 
copeaux de parmesan, crème balsamique, origan

18,00 €

NORVÉGIENNE
Sauce tomate, mozza Fior di latte  À la sortie du four saumon fumé, aneth, roquette, mozzarella Di Bufala, copeaux de parmesan, 
crème fraîche, citron, pesto, crème balsamique, oignons frits, origan

18,00 €

Fior di latte signifie « fleur de lait ». C’est une cousine proche de la mozzarella - fromage italien traditionnel -
à base de lait de vache entier. Elle est différente de la mozzarella Di Bufala qui est au lait de bufflonne.



nos gLaces

chocoLat Liégeois
2 boules Chocolat, 1 boule Vanille, coulis chocolat, cacahuètes, crème fouettée

café Liégeois
2 boules Café, 1 boule Vanille, coulis café, cacahuètes, crème fouettée

La guérandaise
2 boules Caramel beurre salé, 1 boule Vanille, coulis de caramel & éclats de caramel, 
crème fouettée

daMe BLanche
3 boules Vanille, coulis chocolat, éclats d’amandes, crème fouettée

after eight
2 boules Menthe-Chocolat, 1 boule Chocolat, sirop de menthe, coulis chocolat, 
crème fouettée

Bounty
2 boules sorbet Coco, 1 boule Chocolat, coco rapé, coulis chocolat, crème fouettée

Banana sPLit +1.00€
1 boule Vanille, 1 boule Chocolat, 1 boule Fraise, Banane, coulis chocolat, crème 
fouettée

sans alcool 7,50€

affogato ~ Boule de glace vanille arrosée d’un
Expresso, crème fouettée 5,50 €

nougat gLacé 6,00 €

ProfiteroLes ~ 3 pièces, Nappage chocolat, glace
vanille, éclats d’amande, crème fouettée 8,00 €

desserts glacés

couPe des îLes
2 boules Coco, Rhum, coulis chocolat

BaiLey’s
1 boule Chocolat, 1 boule Vanille, Bailey’s

iceBerg
2 boules de Menthe-Chocolat, Get 27

coLoneL
2 boules sorbet Citron Vert, Vodka

LiMenceLLo
2 boule sorbet Citron vert, Limoncello

avec alcool  8.50€

nos desserts
froMage BLanc ~ Coulis fruits rouges, exotiques, miel, sucre,
caramel ou café 5,00 €

crèMe BrûLée 6,00 €

Mousse au chocoLat 6,00 €

Panna cotta ~ Coulis fruits rouges, exotiques ou caramel beurre salé 6,00 €

tiraMisu ~ Café, Oréo ou Spéculoos 7,00 €

MoeLLeux au chocoLat ~ Crème anglaise, 1 boule glace Vanille 8,00 €

tarte tatin ~ 1 boule glace Vanille, coulis caramel, éclats
d’amande, crème fouettée 8,00 €

café ou thé gourMand ~ 4 mignardises
Crème brûlée, Mousse au chocolat, Panna cotta & Tiramisu 9,00 €

chaMPagne gourMand ~ 4 mignardises 15,00 €

1 Boule

3,50 €

2 Boules

4,50 €

3 Boules

6,50 €

nos parfums

suPPLéMent crèMe fouettée ou couLis 1,50 €

Crèmes glacées
Barbe à Papa, Café, Caramel beurre salé, Chocolat,  Coco, 

Menthe chocolat, Vanille

Sorbets
Citron vert, Fraise, Passion
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La Casa Bella - Restaurant Pizzeria
1 route de Châteaufort, Résidence les quinconces, 91190 Gif-sur-Yvette

Menus

Plat au choix parmi
Pizza Margherita ou Classique (jambon, fromage)

ou Pâtes bolognaise
ou Nuggets frites ou pâtes

Boisson au choix parmi
Diabolo Grenadine, Menthe ou Jus de fruits

Dessert au choix parmi
1 boule de glace : fraise, vanille, chocolat, barbe à papa

Pom’potes ou Mr Freeze

Au choix 1 plat, 1 Dessert
& 1 Boisson

BaMBino -10ans

10.00€ Entrée au choix à la carte
Plat au choix parmi les

Pizzas sauf spéciales 
Grande Salade sauf antipasti

Pâtes ou Gratinés
Escalope Normande, Milanaise 

ou Carpaccio de Bœuf

Dessert au choix parmi
Crème brûlée, Panna cotta, Tiramisu café

Fromage blanc, Mousse au chocolat, Glace 2 boules
Café ou Déca

gourMand
29.00€

café viennois ~ crème fouettée, chocolat en poudre 4,20 €

thé ~ Jasmin, vert, menthe ou citron 3,90 €

infusion
citron, verveine, camomille ou tilleul

3,90 €

café ou décaféiné 2,20 €

café noisette ~ lait 2,40 €

café crèMe 3,20 €

Boissons chaudes

arMagnac ~ 40% 6,90 €

caLvados vsop ~ 40% 6,90 €

cognac vsop ~ 40% 6,90 €

vodka BeLvédère ~ 40% 6,90 €

rhuM don PaPa ~ 40% 8,50 €

rhuM diPLoMatico ~ 40% 8,90 €

rhuM PLantation Xo
40% ~ 20ans d’âge 10,90 €

cognac Xo ~ 40% 10,90 €

saMBuca ~ 38% 4,90 €

vodka PoLiakov ~ 37,5% 6,00 €

aMaretto ~ 25% 6,50 €

BaiLeys ~ 17% 6,50 €

cointreau ~ 40% 6,50 €

get 27 ~ 21% 6,50 €

graPPa ~ 38% 6,50 €

LiMonceLLo ~ 22% 6,50 €

Poire wiLLiaMs ~ 40% 6,50 €

nos digestifs 4cL

LA CASA BELLA - Siren 531 357 473 - Crédit Photo Casa Bella, Photos non contractuelles - Création Sylbohec




