LA CASA BtLLA

Restawrant - Pogge/wa/



ies APERITIES s

Ricarp - 45% 450 ¢
CacHaca - 38% 5,00 €
MarsaLa AMANDE -~ 15% ~ 5¢1 9,00 €
MARTINI Blanc ou Rouge ~ 14% 5,00 €
PoRrrto - 19% 5,00 ¢
Ruum Bacarbi - 375% 5,00 ¢
APERroL 125% ou GAMPARI 25% 550 €
Gin BomBay - 40% 6,00 ¢
Whisky JB - 40% 6,00 €
WHisky BALLANTINE’S ~ 40% 6,50 €
WHISKY JACK DANIEL’S - 40% 1,00 €
LES PETILLANTS 12c:

KiR Vin blanc ~ créme au choix 420 ¢
Prosecco RovAL - cremeavchox 8,90 €
CouPE DE CHAMPAGNE -~ 12% 10,00 €

Kir ROYAL Champagne ~ creme auchoix 11,00 €

Cremes de cassis, de miire, de péche
ou de framboise au choix

NOS BIERES

PANACHE -~ 0.35% -~ 25l 4,00 €
LEFFE - 6.6% ~ 33cl 4,40 €
Monaco - 25cl 450 €
1664 - 5% -~ 25¢ 500 €
PERONI Bitre mauienne ~ 5% ~ 33cl 5,00 €
Picon-BiERe - 18% -~ 33cl 6,00 €

vos GOKTAILS 2.

Hauser
Lambrusco rouge, jus de citron, jus de
framboise, feuille de basilic

SPRITZ
Apérol, Prosecco, Perrier, Rondelle d’orange

SpriTz DoNATELLO

9,00 ¢

Prosecco, Limoncello, Perrier, Rondelle de 9,00 €
citron
Seritz Rossini 9.00 ¢

Amaretto, Prosecco, Perrier

Spritz Pausini
Italicus, Prosecco, Perrier, Rondelle de 10,00 €
citron

SpriTz BorTICELLI
Liqueur St Germain, Prosecco, Perrier, 10,00 €
Rondelle de citron

AMERICAND
Campari, Vermouth, Gin, Perrier, 10,00 €
Rondelle d’orange et de citron

NEcroni
Campari, Martini rouge, Gin, Rondelle 10,00 €
d’orange et citron

Boissons

PERRIER -~ 33cI 390 €
Coca ou Coca ZiRro - 33cl 390 ¢
FANTA ou SPRITE -~ 33cl 390 €
Ice Tea - 25¢l 390 €
SCHWEPPES - 25¢! ~ Agrumes ou Tonic 3,90 €
LimoNADE - 33cl 390 ¢
Jus DE FRUITS -~ 25¢l

Orange, ananas, citron, fraise, mangue, 390 ¢
passion, pomme

Evian ou San PeLLEGRING - 5001 390 €
Evian ou San PecLecring -1L 500 €

——
La Casa Bella vous souhaite un bon appétit

Pour votre confort, voici des réponses aux questions les plus souvent posées

Prix et Service compris. Tous les plats de la carte sont faits maison a partir de produits bruts,
sélectionnés et cuisinés par nos soins. La charcuterie et la farine sont d’origine italienne. La pate
a pizza est soigneusement pétrie sur place. Le miel est francais. La viande de beeuf et le veau
sont d’origine francaise. Les viandes de poulet et canard sont d’origine européenne.

Vous étes allergique ? Dites-le-nous, nos chefs s’occupent du reste !
Un doute ? Liste des allergénes a votre disposition sur demande



NOS WHISKYS

'~ Ecossals

Lapy CLassIc - 50% - Islay Non tourbé, Vieilli Bourbon 10,00 ¢
Présence de notes iodées, bouquet de fruits : mandarine et citron, fraicheur boisée et parfum d’orge

LEpaiG 10ans - 46,3% ~ Highlands-Mull Peu tourbé, non filtré a froid 10,00 ¢
Nez épicé aux notes salées ~ Bouche fruitée et vanillée ~ Finale chocolatée

TAUSKER Port RuiGHE ~ 45,8% ~ Highlands-Skye ~ Légérement tourbé 9,00 €
Bouche attaque poivrée, vers des notes tourbées, épices et fruits rouges ~ Finale persistante et légere

JURA 12ans ~ 40% -~ Highlands-Jura Non tourbé, Vieilli Xérés & Bourbon 9,00 €
Nez arome chocolat noir, agrumes ~ Bouche saveurs réglisse, banane ~ Finale douce et soupgon de fumée

GLENKINCHIE 12ans -~ 43% ~ Lowlands Non tourbé, Vieilli Xérés & Bourbon 8,00 ¢
Nez trés frais, bouquet de fleurs et de fruits saupoudré d’une pointe d’épices douces ~ Bouche ferme, ample, orge
maltée et chocolat, cire et touche de noix de coco ~ Finale fruitée sur le boisé du sherry

KiLCHOMAN SANAIG -~ 46% -~ Islay Tres tourbé, Vieilli Sherry & Bourbon 12,00 ¢

Nez riche et tourbé ~ Bouche riche et velouté, attaque fruitée prune, miire, cerise, agrumes. Suivi tourbe
seche, chocolat noir, caramel et épices ~ Finale oscille entre fumée persistante et épices : cannelle,
muscade

KiLcCHOMAN MACHIR BAY -~ 46% -~ Islay Trés tourbé, Vieilli Bourbon & Sherry 12,00 ¢

Nez doux et harmonieux, fruits cuits, arome de tourbe ~ Bouche ample, notes fruits et vanille ~ Finale
longue et persistante

. Pavs pe GALLES

PENDERYN - 41% ~ Southern Wales Vieilli Bourbon & Madere 9,00 €
Nez pomme, agrumes, raisins secs ~ Bouche délicate et douce ~ Finale marquée par les raisins secs

O IRLANDAIS

TEELING - 46% ~ Dublin Non tourbé, Vieilli Rhum & Bourbon 10,00 €
Nez gourmand vanille et épices, rhum, mélasse. Evolue sur agrumes, céréales, fruits noirs ~ Bouche onctueuse,
délicatement fruitée : abricot, rhubarbe, raisins secs ~ Finale légére sur épices et chéne

RepBRreaST 12ANS -~ 40% Vieilli Xeres Oloroso & Bourbon 12,00 €

Nez fruité et boisé. Fruits rouges, épices douces, baies roses ~ Bouche riche et gourmande, cassis, fruits
miirs, praline ~ Finale longue et compotée, fruits confits et poire mire

PTY .
w Suipois

MackmyrA BRuUKS ~ 41,4% ~ Suéde Non tourbé, Vieilli Bourbon 12,00 ¢

Nez délicatement fruité, épicé, toasté, vanille, agrumes, poire caramel, fruits tropicaux et miel ~ Bouche
bien équilibrée, onctueuse. Puissance fruitée et boisée, note torréfaction, herbacée et épicée : poire,
réglisse, menthe ~ Finale longue, fruitée et épicée, aromes chéne, agrumes et épices de tabac

®)  Japonais

MiYAGIKYO - 45% Non tourbé, Vieilli Xérés 14,00 €
Nez trés frais, bouquet de fleurs et de fruits saupoudré d’une pointe d’épices douces ~ Bouche ferme, ample, orge
maltée et chocolat, cire et touche de noix de coco ~ Finale fruitée sur le boisé du sherry

YoIcHI ~ 45% -~ Hokkaido Peu tourbé 14,00 €

Nez équilibré, fumée de tourbe, noix et noix de muscade, floral et fruité ~ Bouche fruits secs, chocolat, épices
douces et notes marines et fumées ~ Finale légerement tourbée, relevée d’une pointe d’épices
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NoS VNS

Branc

Rouee ITALIEN

Rouce

RosE ITaLIEN

Rost

Mousseux

AU PICHET - vin Italien




NOS ENTREES

SaLape Mixte

Salade mélangée, oignons cuisinés, tomates, olives, pesto, huile

d’olive extra vierge, vinaigrette

SaLape MozzARELLA

Sur lit de roquette, mozzarella Di Bufala, tomates, huile d’olive extra

vierge, creme balsamique, oignons frits, pesto

Tomates MozzARELLA

1,00 €

8,50 €

Tomates, mozzarella Di Bufala, oignons frits, huile d’olive extra vierge, créme balsamique, pesto

TARTINE DE GORGONZOLA

Gorgonzola sur lit de roquette, duo de tomates, creme balsamique, huile d’olive extra vierge, pesto

Avocapo -~

8,50 ¢

8,90 ¢

10,00 ¢

Sur lit de salade mélangeée, 1/2 avocat, crevettes, sauce cocktail épicée, huile d’olive extra vierge, pesto

AssIETTE DE CHARCUTERIES
Coppa, mortadelle, jambon cru italien, spianata (chorizo italien)

CaLamars FritTi

10,00 €

11,00 €

Sur lit de salade mélangée, 6 pieces, tomates, vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

ASSIETTE DE SAUMON

Sur lit de salade mélangée, saumon fumé et ses toasts grillés, créme fraiche, citron, aneth, huile d’olive extra vierge, 12,00 €

vinaigrette, pesto

TAPAS POUR 2 PERSONNES -~ 10,00 ¢

2 Calamars Fritti, 2 Chicken wings, 2 Jalapeiios, 2 Sticks Mozzarella

pour 3 pers.

15,00 € 20,00 €

NOS GRANDES SALADES

LA BuRRATINE
Tomates multicolores, Burrata, panino, huile dolive 14,00 €
extra vierge, pesto, basilic, fleur de sel

LA VEGETALIENNE

Salade mélangée, champignons, poivrons cuisinés, 1500 €
courgettes et aubergines grillées, tomates, oignons
frits, vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

César

Salade mélangée, tomates, mais, lamelles de poulet
grillé et de pommes, copeaux de parmesan, toast
grillé a lail et au pesto, sauce césar, vinaigrette,
huile d’olive extra vierge

1590 ¢

La Sarpa

Salade mélangée, aubergines grillées, poivrons
cuisinés, tomates cerises, artichauts marinés a la
romaine, mozzarella Di Bufala, copeaux de parmesan,
huile d’olive extra vierge, pesto, creme halsamique

1590 ¢

pour 4 pers.

D1 Tonno

Salade mélangée, thon, pommes de terre, mais,
olives, tomates, poivrons, vinaigre balsamique,
vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

BurraLo

Salade mélangée, lamelles de poulet grillé, jambon
blanc supérieur, avocat, olives, copeaux de parmesan,
vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

Patrosso

Sur son lit de salade mélangée, toasts chevre chaud,
parsemés de lardons grillés, filet de miel frangais,
fines tranches de jambon cru italien, tomates cerises,
vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

Satape o1 Roma

Panino de pate a pizza, salade mélangée, tomates
cerises, mozza Fior di latte, jambon cru italien,
courgettes, pignons de pin, creme balsamique, huile
d’olive extra vierge, pesto

SALADE ECOSSAISE

Panino de pate a pizza, salade mélangée, avocat, saumon,
tomates cerise, citron, crevettes, olives, aneth, vinaigrette,
huile d’olive extra vierge, pesto

DécusTaTion b’ ANTIPASTI

Jambon cru italien, coppa, spianata, mortadelle, courgettes
et aubergines grillées, roquette, mozzarella Di Bufala,
gressins, vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto, creme
balsamique

15,90 €

16,90 ¢

16,90 €

16,90 €

17,50 €

19,90 ¢



NOS GRATINES

ACCOMPAGNES D’UNE SALADE ET SA VINAIGRETTE

BRuSCHETTA CHEVRE

Tranche de pain grillée, fromage de chévre frais, éclats de noix, miel frangais, roquette, vinaigrette, ail, pesto

SUPPLEMENT JAMBON CRU SUPERIEUR +2€

BRuSCHETTA SAvOYARDE

Tranche de pain grillée, creme, mozza Fior di latte, lardons, oignons, origan, ail, pesto

BRuUSCHETTA VEGETARIENNE

Tranche de pain grillée, sauce tomate, mozza Fior di latte, aubergines, courgettes, tomates séchées, olives, ail, origan, pesto

BRruscHETTA ToNNO

Tranche de pain grillée, sauce tomate, mozza Fior di latte, thon, tomates séchées, ail, origan, pesto

GRATIN D’AUBERGINE A LA BOLOGNAISE 0U SICILIENNE
Sauce tomate, ail, viande hachée, mozza Fior di latte OU Sauce tomate, ail, jambon blanc supérieur, mozza Fior di latte

LASAGNE AU FOUR - Sauce tomate, viande hachée, béchamel, ail, pesto, mozza Fior di latte

NOS PATES

PENNE ou LINGUINE

A U’ARRABIATA
Sauce tomate, oignon, ail, persil, copeaux de parmesan,
piment vert frais

AL PEsTO
Pesto pistache, creme, pignons de pin, copeaux de parmesan, ail

GorGoNzoLA
Creme fraiche, champignons, gorgonzola, ail

PuttaNesca —
Sauce tomate, anchois, capres, olives, copeaux de parmesan,
piment vert frais, ail, oignon

VEGETARIENNE PoELEE

Poélée de Iégumes frais : champignons, artichauts marinés
a la romaine, oignons et poivrons, aubergines et courgettes
grillées, copeaux de parmesan, ail

CARBONARA
Creme fraiche, lardons, jaune d’eeuf, ail

BoLogNAISE
Sauce tomate, viande hachée, copeaux de parmesan, persil, ail

Casa
Creme fraiche, jambon cru italien, champignons, ail

Curry
Sauce curry, poulet, ail, oignons, courgettes, aubergines,
poivrons, champignons

VEGETARIENNE &

Sauté de légumes frais : sauce tomate, champignons,
artichauts marinés a la romaine, oignons et poivrons
cuisinés, aubergines et courgettes grillées, copeaux de
parmesan, ail

AL SaLmoNE
Creme fraiche, aneth, citron, saumon fumé, ail

12,00 ¢

13,00 ¢

13,00 €

13,00 ¢

13,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

14,00 ¢

14,00 ¢

15,00 €

NOS VIANDES

11,50 €

13,00 €

13,50 €

13,50 €

14,50 €

15,00 ¢

ACCOMPAGNEMENT : PATES, FRITES OU SALADE

UN pE pLus +3.00€

Escarore NormaNDE
Poulet grillé, creme fraiche, champignons, pesto, ail

EscaLope pe vEAu MILANAISE PANEE

EscaLope pe veau GoRreonzoLa
Créme fraiche, champignons, gorgonzola, pesto, ail

EscaLope pE veau MaRsALA
Créme fraiche, champignons, alcool marsala, pesto,
ail

Escarore pe veau Boccocini
Creme fraiche, mozzarella Di Bufala, jambon cru
italien, mozza Fior di latte gratinée, ail

EscaLope pE veau BoLOGNAISE PANEE
Sauce tomate, viande hachée, jambon blanc
supérieur, mozza Fior di latte gratinée, oignon,
parmesan, ail

EscaLoPe DE vEAU PARMIGIANA

Sauce tomate, aubergines grillées, jambon blanc
supérieur, tomates, mozza Fior di latte gratinée,
parmesan, ail

ENTRECOTE D’ENVIRON 2506

Badigeonnée avec du pesto, parsemée d’herbes
de Provence et d’épices ~ Sauce Moutarde OU
Béarnaise au Choix

MAGRET DE CANARD Sauce au poivre

CARPACCIO DE BEUF ROYAL

Fines tranches de beeuf cru, mozzarella Di Bufala,
roquette, capres, copeaux de parmesan, créeme
balsamique, pesto, huile d’olive extra vierge, citron,
épices, oignon frits

1390 €

15,50 €

16,90 €

16,90 €

18,90 ¢

18,90 ¢

18,90 ¢

1790 €

17190 €

18,90 ¢




NoS Pizzas

MARGHERITA
Sauce tomate, mozza Fior di latte, origan

Basquaise
Sauce tomate, mozza Fior di latte, lardons, poulet et poivrons cuisinés,
oignons frits, origan

4 Saisons
Sauce tomate, mozza Fior di latte, jambon blanc supérieur, poivrons
cuisinés, artichauts marinés a la romaine, champignons, origan

6 FromacEs
Sauce tomate, mozza Fior di latte, roquefort, chévre, camembert,
reblochon, parmesan, origan

Attono
Sauce tomate, mozza Fior di latte, thon, ceuf, oignons cuisinés, olives
marinées, origan

CaLzoNe
Sauce tomate, mozza Fior di latte, ricotta, jambon blanc supérieur,
ceuf, origan

CAmPIONE
Sauce tomate, mozza Fior di latte, ricotta, viande hachée de beeuf,
oignons cuisinés, origan

CARNIVORE -

UN ou PLUSIEURS SUPPLEMENTS SUR VOTRE Pizza ?

11,50 €

13,00 €

14,00 ¢

14,00 ¢

14,00 ¢

14,00 ¢

14,00 ¢

(Eur ou Lécumes +1.50€
Vianpe, Poisson ou Fromace +2.50€

Sauce tomate, mozza Fior di latte, viande hachée de beeuf, merguez et poulet cuisinés, piment vert frais 14,00 ¢

A la sortie du four filet de sauce BBQ, origan

Casa

14,00 €

Sauce tomate, mozza Fior di latte, champignons, merguez cuisinées, spianata piquant, jambon supérieur, oeuf, origan

Diavora

Sauce tomate, mozza Fior di latte, scarmoza, spianata piquante (chorizo), origan

ITALIENNE
Sauce tomate, mozza Fior di latte, chévre, jambon cru italien, origan

NAPOLITAINE
Sauce tomate, mozza Fior di latte, anchois, capres, olives, origan

ORIENTALE

Sauce tomate, mozza Fior di latte, merguez et poivrons cuisinés, ceuf, olives marinées, origan

PARMIGIANA

14,00 ¢

14,00 ¢

14,00 ¢

14,00 ¢

14,00 ¢

Sauce tomate, mozza Fior di latte, viande hachée de beeuf, aubergines grillées, roquette, tomates cerises, créme balsamique, origan

REINE

Sauce tomate, mozza Fior di latte, champignons, jambon blanc supérieur, origan

[

14,00 ¢

Sauce tomate, mozza Fior di latte, champignons, artichauts marinés a la romaine, oignons et poivrons cuisinés, tomates cerises, 14,00 €

aubergines et courgettes grillées, pesto, origan

CHer

Sauce tomate, mozza Fior di latte, gorgonzola, poulet cuisiné, tomates cerises A la sortie du four copeaux de parmesan, huile de truffe

INDIA

Sauce Curry, mozza Fior di latte, poulet et oignons cuisinés, pommes de terre, origan

Cuicken BBQ

Sauce Barbecue, mozza Fior di latte, poulet et poivrons cuisinés, champignons, oignons, origan

Aymeric BBQ

15,00 ¢

13,00 ¢

13,00 ¢

14,00 ¢

Sauce Barbecue, mozza Fior di latte, viande hachée de boeuf, merguez, spianata piquant, piment vert frais, origan



LEs SPECIALES

Sauce creme fraiche, mozza Fior di latte, courgettes et aubergines grillées, gorgonzola, tomates cerises
A la sortie du four roquette, concassé de noix, filet de miel francais, origan

BURRATA
Creme de pesto, tomates séchées A la sortie du four roquette, amandes effilées grillées, Burrata, créme balsamique, huile d’olive
extra vierge, origan

NAPOLI
Sauce tomate, anchois, thon, capres A la sortie du four roquette, mozzarella Di Bufala, coulis de pesto, creme balsamique, origan

MORTADELLA .
Pesto a la pistache, scarmoza, gorgonzola, mozza Fior di latte, courgettes grillées A la sortie du four mortadelle, concassé de
pistache, origan

BELLA
Sauce tomate, aubergines et courgettes grillées, tomates cerise A la sortie du four jambon cru italien, mozzarella Di Bufala, créme
balsamique a la truffe, origan

CREMA
Creme de truffe, mozza Fior di latte, champignon, chévre A la sortie du four roquette, jambon cru italien, copeaux de parmesan,
origan

MYTHIC
Sauce creme fraiche, tomates cerises, aubergines grillées, artichauts marinés a la romaine A la sortie du four mortadelle,
mozzarella Di Bufala, roquette, coulis pesto, creme balsamique, origan

TRUFFE
Creme de truffe, mozza Fior di latte, gorgonzola, courgettes grillées A la sortie du four roquette, lamelles de pommes, concassé
de noix, huile et creme balsamique a la truffe, origan

COPPANA
Sauce tomate, mozza Fior di latte, ricotta, tomates cerises A la sortie du four roquette, coulis de pesto, coppa, copeaux de
parmesan, créme balsamique, origan

ROMANA
Sauce tomate, mozza Fior di latte A la sortie du four roquette, mozzarella Di Bufala, coulis de pesto, jambon cru italien, copeaux
de parmesan, créme balsamique, origan

CHAROLAISE .
Sauce tomate, mozza Fior di latte, capres A la sortie du four carpaccio de beeuf, roquette, mozzarella Di Bufala, coulis de pesto,
copeaux de parmesan, créeme balsamique, origan

NORVEGIENNE )
Sauce tomate, mozza Fior di latte A la sortie du four saumon fumé, aneth, roquette, mozzarella Di Bufala, copeaux de parmesan,
creme fraiche, citron, pesto, créme balsamique, oignons frits, origan

LES BASES CREME FRAICHE

CHEVRE MIEL
Sauce créme fraiche, mozza Fior di latte, chévre, tomates cerises
A la sortie du four miel frangais, roquette, origan

CAMPAGNARDE

14,00 ¢

15,00 €

15,00 €

15,00 €

16,00 €

16,00 €

16,00 €

16,00 €

17,00 €

17,00 ¢

18,00 ¢

18,00 ¢

13,00 ¢

Sauce créme fraiche, mozza Fior di latte, viande hachée de beeuf, pommes de terre, 14,00 €

ceuf, origan

CHICKEN BOURSIN

Sauce créme fraiche, mozza Fior di latte, poulet et oignons cuisinés, Boursin, 14,00 €

pommes de terre, origan

TARTIFLETTE

Sauce créeme fraiche, mozza Fior di latte, lardons, reblochon, pommes de terre, 14,00 €

origan

AL SALMONE
Sauce créme fraiche, mozza Fior di latte, saumon fumé, aneth, citron, origan

—

15,00 €

Fior di latte signifie « fleur de lait ». C’est une cousine proche de la mozzarella - fromage italien traditionnel -
a base de lait de vache entier. Elle est différente de la mozzarella Di Bufala qui est au lait de bufflonne.




NOS GLACES

SANs Atcoot 7,506

Cuocorat Lifceois
2 boules Chocolat, 1 boule Vanille, coulis chocolat, cacahugtes, creme fouettée

Caré Likceo1s
2 boules Café, 1 boule Vanille, coulis café, cacahuetes, créme fouettée

LA GuERANDAISE
2 boules Caramel beurre salé, 1 boule Vanille, coulis de caramel & éclats de caramel,
creme fouettée

Dame BLanchE
3 boules Vanille, coulis chocolat, éclats d’amandes, créeme fouettée

Arter Eigut
2 boules Menthe-Chocolat, 1 boule Chocolat, sirop de menthe, coulis chocolat,
creme fouettée

Bounty
2 boules sorbet Coco, 1 houle Chocolat, coco rapé, coulis chocolat, creme fouettée

Banana Spuir +1.00e
1 boule Vanille, 1 boule Chocolat, 1 boule Fraise, Banane, coulis chocolat, créme
fouettée

NOS DESSERTS

FROMAGE BLANC -~ Coulis fruits rouges, exotiques, miel, sucre, 500 €
caramel ou café ’

CREME BROLEE 6,00 €
MoussEe Au cHocoLAT 6,00 €
PANNA COTTA ~ Coulis fruits rouges, exotiques ou caramel beurre salé 6,00 €
TIRAMISU - Café, Oréo ou Spéculoos 7,00 €
MOELLEUX AU CHOCOLAT - Créme anglaise, 1 boule glace Vanille 8,00 €

TArRTE TATIN -~ 1 boule glace Vanille, coulis caramel, éclats 800 €
d’amande, creme fouettée g

CaFE ou THE GOURMAND -~ 4 mignardises 900 €
Creme briilée, Mousse au chocolat, Panna cotta & Tiramisu ’

CHAMPAGNE GOURMAND -~ 4 mignardises 15,00 €

Avic Arcoor 8.50€

CouPE DES iLES
2 houles Goco, Rhum, coulis chocolat

BaiLey’s
1 boule Chocolat, 1 boule Vanille, Bailey’s

IceBERG
2 houles de Menthe-Chocolat, Get 27

CoLoNEL
2 houles sorbet Citron Vert, Vodka

LimMENCELLO
2 houle sorbet Citron vert, Limoncello

DESSERTS GLACES

AFFOGATO - Boule de glace vanille arrosée d’un
Expresso, creme fouettée

Noucar GLack

PROFITEROLES -~ 3 pieces, Nappage chocolat, glace
vanille, éclats d’amande, creme fouettée

550 €
6,00 €
8,00 €




BAMBINO -10ans

Au choix 1 plat, 1 Dessert
& 1 Boisson

10.00€

—
Plat au choix parmi
Pizza Margherita ou Classique (jambon, fromage)
ou Pates bolognaise
ou Nuggets frites ou pates

Boisson au choix parmi
Diabolo Grenadine, Menthe ov Jus de fruits

Dessert au choix parmi
1 boule de glace : fraise, vanille, chocolat, barbe a papa

Pom’potes ou Mr Freeze

BoissoNs GHAUDES

CArE ou DEcareInE 220 €
Caré NOISETTE - lait 240 €
Caré CREME 320 €
Nos DIGESTIFS 40 |
SAMBUCA - 38% 490 €
Vooka PoLiakov - 37,5% 6,00 €
AMARETTO - 25% 6,50 €
BAILEYS -~ 17% 6,50 €
COINTREAU -~ 40% 6,50 €
Ger 27 - 21% 6,50 €
GRAPPA - 38% 6,50 €
LimoNcELLO ~ 22% 6,50 €
Poire WiLLIAMS -~ 40% 6,50 €

GOuRMAND
29.00€

——

Entrée au choix 2 la carte

Plat au choix parmi les
Pizzas sauf spéciales
Grande Salade sauf antipasti
Pates ou Gratinés
Escalope Normande, Milanaise
ou Garpaccio de Beeuf

Dessert au choix parmi
Créme briilée, Panna cotta, Tiramisu café

Café ou Déca

Fromage blanc, Mousse au chocolat, Glace 2 boules

_

Caré VIENNOIS - créme fouettée, chocolat en poudre
THE - Jasmin, vert, menthe ou citron

INFusiON
citron, verveine, camomille ou tilleul

ARMAGNAC -~ 40%
Cawvapos Vsop -~ 40%
CoeNac Vsop -~ 40%
Vooka BELVEDERE -~ 40%
Ruum Don Para - 40%
Ruum DipLomaTICO -~ 40%

Ruum Prantation X0
40% ~ 20ans d’age

Coenac X0 - 40%

—

La Casa Bella - Restaurant Pizzeria
1 route de Chateaufort, Résidence les quinconces, 91190 Gif-sur-Yvette

LA CASA BELLA - Siren 531 357 473 - Crédit Photo Casa Bella, Photos non contractuelles - Création Sylbohec

420 €
390 €

390 €

6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
8,50 €
8,90 €

10,90 €

10,90 €





